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Tilvistelma

e Karkolan syotavan hyvat kylat - ruokamatkailuhanke on hieno tapa
edistaa paikallisen ruokakulttuurin tunnettuutta seka matkailua
alueella ja se perustuu paikalliseen lahiruokaan seka yrittajyyteen.
Hanke tukee paikallisia tuottajia ja ravinnon tarjoajia seka houkuttelee
matkailijoita alueelle. Samalla se vahvistaa alueen yhteisda ja taloutta.

* Ruokamatkailuhanke on erinomainen tapa lisata alueen vetovoimaa
matkailukohteena, edistaa paikallista ruokakulttuuria ja lisaksi se
tukee paikallisia elinkeinoja. Se myos lisaa matkailijoiden ymmarrysta
ja arvostusta erilaisista ruokakulttuureista ja ruoan tuotannon
prosesseista. Samalla se tekee tunnetuksi Paijat-Hamalaista
maaseutua matkailukohteena.

e Karkolan sydtavan hyvat kylat - ruokamatkailuhanke pyrkii myoés
vahvistamaan kylayhteis6ja, edistamaan paikallista kulttuuria ja
tarjoamaan kylalaisille mahdollisuuden vaikuttaa oman ymparistonsa
kehittamiseen. Hanke tukee tata kautta myos kylayhteisdjen
elinvoimaisuutta.
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Tavoitteet

Ruuantuottajat ja ravintolat:

1. Lisata kunnan ruokatoimijoiden yhteistyota ja verkostoitumista seka yhdessa tekemista.

2. Tuoda paikalliset tuottajat ja ravintolat yhteen.

3. Edistaa paikallista ruokakulttuuria ja elintarviketuotantoa.

4, Luoda kestavan kehityksen periaatteisiin perustuva lahiruokamatkailukonsepti.
Matkailu:

1. Houkutella matkailijoita alueelle ruokateeman houkuttelevuuden avulla.

2. Tarjota matkailijoille unohtumaton kokemus paikallisesta ruokakulttuurista ja tuotteista
nimella ”Syo ja juo tiesi lapi Karkolan.”

Kylat:
1. Edistaa paikallista kulttuuria, perinnetta ja yhteisollisyytta kylissa.

2. Osallistaa kylien ihmiset, yhdistykset ja yritykset oman kylansa kehittamiseen seka
elinvoiman vahvistamiseen.

3.  Vahvistaa kylayhteisojen elinvoimaa ja kehittaa niita houkutteleviksi paikoiksi asua ja /\y SYOTAVAN HvilliT iy
vierailla. A
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Toimenpiteet

1. Resurssien kartoitus: Selvitetdan alueen ruokatuottajat, kuten maatilat, ravintolat ja muut ruokaan liittyvat
toimijat seka perinnetiedot, jotka liittyvat alueen ruokakulttuuriin.

2. Kumppanuuksien luominen: Yhdistetdaan paikalliset tuottajat, ravintolat ja matkailutoimijat yhteistyohon.
Luodaan verkosto, joka edistda hankkeen tavoitteita.

3. Ruokamatkailukonseptin kehittaminen: Suunnitellaan ruokamatkailukonsepti, joka korostaa alueen
paikallisia makuja ja perinnetta. Keskitytaan kestavan kehityksen periaatteisiin, kuten lahiruokaan ja
sesongin mukaisiin raaka-aineisiin.

4, Ruokamatkailutuotteiden kehittaminen: Yhdessa paikallisten toimijoiden kanssa kehitetdaan
ruokamatkailutuotteita, makuelamyksia, ruokareitteja ja ruokatapahtumia.

5. Ruokareittien suunnittelu: Suunnitellaan ruokareitteja, jotka vievat matkailijat paikallisten ruokaelamysten
adrelle. Naihin pyritaan sisallyttamaan vierailut maatiloille, kauppoihin, ravintoloihin ja Huovilan puistoon.

6. Maalaisruokafestarit: Ruokamatkailureitti huipentuu alkusyksysta jarjestettavaan maalaisruokafestareihin,
jossa tuodaan esiin paikallisia ruokia, ruokatuotteita ja uusia kehitettyja “katuruoka”-henkisia tuotteita.
Maalaisruokafestarit vahvistavat yhteistyotd, yhteishenkea ja yhteisollisyytta eri toimijoiden valilla, seka luo
upeita uusia ruokaelamyksia vierailijoille.

7. Kokkikurssit ja ruokakulttuuritapahtumat: Jarjestetdaan kokkikursseja ja ruokakulttuuritapahtumia, joissa
paikalliset Iahiruokien valmistajat voivat opettaa matkailijoille alueen ruokakulttuuria.

8. Ruokakulttuurin tarinoiden kerdaminen: Dokumentoidaan paikallisia tarinoita ja perinteita liittyen ruokaan
ja juomaan. Luodaan multimediaesitteita ja verkkosivuja, joilla ndma tarinat saadaan jaettua.
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16.

Toimenpiteet

Markkinointi ja mainonta: Luodaan brandi ruokamatkailuhankkeelle ja kdytetaan markkinointia seka
paikallisten, ettd matkailijoiden houkuttelemiseksi. Hyddynnetdan sosiaalista mediaa, vaikuttajia seka
verkkosivuja mainonnan kanavina.

Kulinaarinen kartta: Luodaan kartta, joka sisdltaa kaikki hankkeeseen osallistuvat tuottajat, ravintolat
ja ruokaelamysten kohteet. Tarjotaan kartta matkailijoille, jotta he voivat helposti |6ytaa ruokakohteet.
Koulutus ja neuvonta: Tarjotaan koulutusta ja neuvontaa paikallisille toimijoille, jotta he voivat
parantaa tuotteidensa ja palveluidensa laatua seka saavutettavuutta.

Kyldkartoitus: Selvitetdaan kylien (Lappila, Marttila, Kirkonkyld) vahvuudet ja heikkoudet seka kylien
tarpeet ja toiveet.

Kyldasuunnitelmat: Laaditaan yhdessa kylien kanssa kehittamissuunnitelmat, jotka perustuvat
paikallisiin vahvuuksiin ja tarpeisiin.

Yhteisollisyyden edistaminen: Toteutetaan kylissa erilaisia yhteisollisyytta ja kulttuuria edistavia
tapahtumia, kuten esimerkiksi kylajuhlia.

Yrittdjyys: Tuetaan paikallista ruokayrittdjyytta ja luodaan uusia mahdollisuuksia elinvoiman
kasvattamiseksi kylissa, esimerkiksi maatilojen lisdarvotuotteiden kehittamisen ja pienyritysten
tukemisen kautta.

Seuranta ja arviointi: Arvioidaan hankkeen vaikutusta paikallisen talouden, matkailun, ruokakulttuurin
edistamiseen ja kyldayhteisoihin. Keratdaan palautetta matkailijoilta, osallistujilta ja kylaldisilta seka
seuraa hankkeen etenemista suhteessa asetettuihin tavoitteisiin.




Sparrauspaivat Karkolan ruokatuottajille ja -yrittajille:

jatkotoimet

Ruokareitin suunnittelu

e Paiva 1: Tutustuminen ja * Piiva 2: Ruokatuotteet ja e Padiva 3: Ruokareitti ja
Ruokamatkailun perusteet yrittajyys
. Tervetuliaisinfo ja .

verkostoitumista. - Oman tuotteen tai

yrityksen esittely ja
. Ruokamatkailun

markkinointi. ’
periaatteet ja merkitys
ja kehittdminen. . Sosiaalisen median
. Karkolan hyodyntdaminen, )
ruokakulttuurin historia mahdollisuudet ja
ja nykypdiva. kuopat.

. ldeoiden jakaminen ja
vhteistyon
mahdollisuudet.

. Tavoitteiden asettelu ja
vhteiset myyntipaivat.

Vahvistetaan toimenpiteiden 2-5 toteutumista.

13.3.2024 www. karkola.fi/ruokamatkailu

ja kehittaminen.
Miten houkutella
matkailijoita
ruokareitille?

Yhteisten myyntipaivien
kaytannon jarjestelyt.

Jatkotoimenpiteiden
suunnittelu.




Osallistumismaksu 150 €* ! ! :

Sina saat:

e Ainutlaatuisen mahdollisuuden osallistua kahden vuoden ajan
ruokamatkailuhankkeen kehittamiseen ja oman kylasi elinvoiman
vahvistamiseen

e Karkolan syotavan hyvat kylat -verkoston tuen

* Asiantuntijoiden tuen, opastuksen ja 3 yhteista sparrauspaivaa
seka henkilokohtaista sparrausta, joiden avulla voit kehittaa
lilketoimintaasi

* Nakyvyytta sosiaalisessa mediassa, verkkosivuilla,
ruokamatkailukartalla, tapahtumissa ja kunnan mainonnassa

* Hinta riippuu osallistujamaarasta ja lopullinen hinta voi vaihdella
150-200 € valilla. Tavoite osallistujamaara yli 10.




Ota yhteytta:

KARKOLAN SYOTAVAN HYVAT KYLAT
* Natalie Kuokkanen, hankepaallikko, 044 770 2149, natalie.kuokkanen@karkola.fi
e Matti Skytta, kehityspaallikko, 044 770 2025, matti.skytta@karkola.fi

Y
@ % KARKOLAN . v
Paljanne SYOTAVAN HYVAT KYLAT KARKOLA
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